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Endellg er det klart for.vinterens store happening i Batsﬁord «VI i ﬁskerl-

1 hovedstaden» Synnave A.Ingebrigtsen og resten av;entan pa~ﬁ|eten bade
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“nar Batsﬁord markerer ﬁskermaermgen '
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Fiskeri-
hovedstaden

Sa var det klart for arets
«Vi i fiskerihovedstaden». |
kjent stil flagger Batsfjord
sin betydning for fiskeri-
naringen - eller fiskeri-
naringens betydning for
Batsfjord - alt etter gynene
som ser.

Det er egentlig en
sveert befriende posisjon
fiskevaeret som ligger midt
mellom Berlevag og Vardg
har inntatt. Det er stort
sett kun fiskeri det hand-
ler om her. Man har aldri
forsgkt a florte med andre
naeringsgrener - som ek-
sempelvis olje og gass-sek-
toren etter at Barentshavet
ble apnet for borevirksom-
het. Mens flere andre fiske-
rikommuner har forsgkt seg
pa en flort med energisek-
toren, har batsfjordingene
ufortreden jobbet videre
med sitt mantra om hvor
fiskerihovedstaden ligger.

Kommunen tjener stort
pa dette. Det er bare a se
hvilken plass fiskeriminister
Per Sandberg valgte som
sitt forste besgk etter at
han overtok hansken etter
Elisabeth Aspaker. Med
andre ord har de klart a
etablere seg som et fiske-
vaer det er umulig &8 komme
seg utenom. Sannsynligvis
dras Batsfjord fram i en
hver sammenheng som om-
fatter hvitfisk. Dermed star
de fjellstatt i de fleste si-
tuasjonene.

Mange vil hevde at det
er en stor overdrivelse av
batsfjordingene a kalle
seg fiskerihovedstaden.
Sannsynligvis har de rett,
for det er mange fiskeri-
samfunn som kjeper mer
fisk, har sterre flate og har
minst like stor variasjon i
naeringen.

Men i markedsfaringen
av seg selv, er det ingen
som er i neerheten av Bats-
fjord. Derfor er det bare a
ta hatten av for Batsfjord
og gnske dem lykke til med
arrangementet.
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I(F Erik Jenssen

erik@kystogfjord.no

Som leder for arrangementskomitéen
har Eriksen deltatt i det omfattende
arbeidet med & sy sammen den fem
dager lange vinterfesten, slik at ivrige

deltakere skal kunne fa med seg sé
mye som mulig.

Onsdag

Festen starter onsdag med fiskeri-
aktiviteter bade ved Nordskogen og
Batsfjord skole. Det blir omvisning
pa Bitsfjordbruket, og om ettermid-
dagen skal det bli sving over privat-
foredlinga nar det inviteres til filétkurs
for voksne pa Batsfjordbruket. Pa
Bitsfjord Bygge arrangerer kultursko-
len utstilling, og litt senere pa kvelden
blir det fiskeriquiz samme sted.

Torsdag

Neste dag er det fiskesprellaktiviteter
i Batsfjords barnehager, mens andre
som har formiddagen ledig kan dra pa
omvisning hos Norway Seafoods. Om
ettermiddagen blir det fiskematkurs pa
skolekjokkenet ved Batsfjord skole,
for ettermiddagen glir over i fotout-
stilling og fiskebuffet pa Polar Hotell.

Fredag

Fredagen er det pd Seagourmet man
far sett seg rundt. Og for den som vil
se hvordan ei redningsskeyte tar seg
ut fra alle vinkler, kan stikke innom
RS «Reidar von Koss» som etter
planen skal ligge i havna pa formid-
dagen. Butikkene holder langapent,
og om kvelden kan du delta pa kurs

i _ nterfestens’andrefar’mener "%
| r[ar!gem'entskodrdinitor May Bente Eriksenjatidet
alleredelmajvaerellov,aikalleldenfenitradisjon:

om lokale fuglearter pa Polar Hotell.
Sulten og tersten kan denne kvelden
slukkes pa Batsfjord brygge, hvor det
dekkes opp med fisketapas og under-
holdning.

Helga

Lerdag er avslutningsdag, og for
dem som dagen i forvegen deltok pa
fuglekursets teoridel kan denne for-
middagen fa omsette teorien i praksis
sammen med guider fra Arctic Tourist.
Lunsjen blir av det internasjonale sla-
get, for det braker los med folkemate
for & drefte Sjematmeldinga. Kvelden
bestar av elkurs, for det glir over i
sushiaften og avslutningsfest pa Polar
Hotell.

Sendag kan man puste ut med
morsdagsmiddag pa Batsfjord brygge,
og deretter runde det hele av med Ha-
logaland Teaters forestilling «Froken
Julie» pa Skansen.

Feire seg sjol

Ifolge May Bente Eriksen i arran-
gementskomiteéen blir det & arrangere
en vinterfest, en ganske annen opp-
gave enn en sommerfestival.

- En slik vinterfest klarer kanskje i
storre grad & skape fokus pa oss som
bor og jobber her, og ikke bare om tu-
ristopplevelser man kan ha.

- Hvorfor er det viktig?

- Et viktig budskap kan ikke gjen-
tas for ofte. Og vart budskap handler
om at det er fisken vi lever av, det er
den som gjer at vi bor her. En ting er &
invitere inn folk utenfra til gode opp-
levelser, men ogsa det & knytte folk
som bor her til naringslivet er viktig.
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Naert forhold mellom folk
og naering

- Er det litt slik at bygdas folk kan
gli litt bort fra neeringa?

- Vi er jo heldige her som har to
fiskebruk med helérs filetproduksjon,
og som er kjempeflinke til & ansette
ungdom fra bygda i ferier og andre
anledninger. Sa mange herfra har vaert
innom brukene, og har hatt det som se-
songjobb og kjenner til hva som skjer.
Men samtidig er det et stort behov for
a drive opplering og opplysning. Det
ma gjentas hele tida overfor dem som
bor her og som vokser opp her.

I tillegg til & pleie forholdet mel-
lom n#ringa og innbyggerne blir det
viktig for vinterfesten & skape en mo-
teplass for fiskerinaringa.

- Det er noe av det vi har store for-
ventninger til, og en slik mateplass
skal blant annet skapes gjennom det
fiskerifaglige seminaret, som ar vil ta
for seg Sjematmeldinga.

Internasjonale Batsfjord
At Batsfjord er et svert internasjonalt
sted skal ogsé markeres.

- Batsfjord er i norgestoppen i an-
tallet minoritetsspraklige innbyggere.
Og det er ogsa en del av grunnen til
at vi gjer det sapass godt. Det ensker
vi & fokusere pé gjennom blant annet
lunsjen lerdag, der de ulike nasjonene
skal tilberede fisk pa sin mate - alt
med utgangspunkt i det vi far pa land
her i Batsfjord.

Eriksen anslar at en fjerdedel av
befolkningen i Batsfjord har frem-
medspraklig bakgrunn, alt fra flykt-
ninger til arbeidsinnvandrere.
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May Bente Eriksen (t.h) er sikker i sin sak; vinterfeste «Fiskerihovedstaden Batsfjord» er allerede for tradisjon a
regne. Her sammen med Arnfred Eilertsen, Stale Olsen og Gunn Marit Nilsen.
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Det ble ogsa tid til en snartur pa kaia for den
nyslatt fiskeriministeren. Her moter han leder i
Batsfjord fiskarlag, Jens-Einar Bjorkas Johnsen.
Foto: Privat

Vil med pa vinnerlaget

Fiskeriminister Per Sandberg vil
veere med pa vinnerlaget. | Bats-
fjord fant han lagkamerater overalt.

Dag Erlandsen

IG dag@kystogfjord.no

- Det er ikke laget noen skriftlig re-
symé av dette besgket. Men det er
ikke tvil om at statsraden var vel-
dig imponert og optimistisk etter
dette besoket, og at han la vekt pé
Bétsfjord-miljeets evne til & se mu-
ligheter i stedet for problemer, sier
vakthavende pressevakt i Naerings-

og fiskeridepartementet, kommuni-
kasjonsradgiver i Lisa Nordeen.

- Viktig besgk

- Et viktig besek, sier Batsfjord-ord-

forer Geir Knutson (A), og fortsetter:
- Vi fikk en fersk og lerevillig

fiskeriminister pa besek, som til de

grader likte det han sa. Vi fikk vist at
det er liv laga pa kysten, at kysten ma
framsnakkes, vi fikk presentert vik-
tigheten av & ha tilgang pa fersk fisk,
at det er viktig at ferskfiskbonusen
bestar, at fisken tilherer fellesskapet
og at vi ma skape arbeidsplasser av
den, og dessuten fikk vi neye forklart
hvorfor vi er imot strukturering under
11 meter.

- Pa det siste punktet svarte han
at vi ikke skulle bekymre oss. Om
dette skal tolkes som et klart nei til
strukturering videre nedover i lengde-
klassene, er jeg imidlertid usikker pa.
Tida vil vise.

- Det er klart det er viktig for
kommunen & fé fiskeriministeren pa
besek, og fa gode kontakter bade na-
sjonalt og regionalt. Nér vi snakker
om Nerings- og fiskeridepartemen-
tet, er jo dette det viktigste departe-
mentet for Batsfjord kommune.

Snakket med fiskerne

Ogsa leder i Batsfjord fiskarlag, Jens-
Einar Bjerkas Johnsen, fikk et veldig
godt inntrykk av Sandberg.

— Han hadde en halvtime til overs,
sa vi fant en plass i bua og satte oss ned
for en uformell prat, jeg, noen andre
fiskere og han. Jeg tror Sandberg var
glad for at vi ikke var s «sutrat». Han
var her for & leere og lytte. Jeg mé si
jeg likte den positive holdninga hans,
han var pa ingen mate kommer for &
fortelle oss hvordan ting skulle vere,
sier Bjorkds Johnsen til Kyst og Fjord.

Langsiktig betydning?

Samme inntrykk har daglig leder
Frank Kristiansen i Bétsfjordbruket: -
Na kjenner jo ikke vi de langsiktige
konsekvensene av dette besgket. Men
jeg tror det var viktig for Batsfjord & fa
mgte en sa fersk fiskeriminister, det er
jo ikke s vanlig at en statsrad starter
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Bade Ordferer Geir Knutsen t.h og produksjonsdirekter Per Gunnar Hansen mener fis-
keriministerens besgk var viktig for Batsfjord.

Morten Andersen viser fiskeriminister Per Sandberg den nye mottakslinjen som har
kostet selskapet neermere 20 millioner kroner.

>

(Alle foto: Inge Wahl)

her oppe. leere av naeringa, av hvordan vi
- Sandberg seokte gode inn- lgser utfordringene og hvordan

spill, og gjorde det klart at han  vi kan bli bedre.

etter 14 dager i stolen var langt - Det synes vi er et veldig godt

fra utlert. Han er sekende, vil utgangspunkt.

OPPLARINGSKONTORET FOR BARENTSREGIONEN

Hjelp oss a rekruttere!
Det er stort behov for leerlingplasser i fiske og fangstnaeringen.

Kontakt oss idag!
Hammerfest: Batsfjord: Alta:
Daglig leder Tor Ragnar Johansen. Kontorleder Line Leistad. Kontorleder Monica Johansen.
TIf. 951 41 023 TIf. 957 58 811 TIf. 951 99 537

februar 2016, uke 5 FISKERIHOVEDSTADEN - Side 5



Fisk

—iieg

-

Bun

(™

for

'millioner?

Dersom alt faller pa plass vil Mikal Solhaug doble driftsgrunnlaget i ar.

Dersom alt faller pa
plass, vil Mikal Solhaug
sannsynligvis mer enn
doble sin omsetning og
vil neerme seg fiskefang-
ster pa bort i 100 millio-
ner kroner.

@ystein Ingilee
oystein@kystogfjord.no

I lopet av de siste manedene
har den driftige fiskeren jobbet
knallhardt med & skaffe seg nye
kvoterettigheter. Na er han i ferd

med & hente nye rettigheter til

Finnmark som vil serge for at

han vil mer enn doble omsetnin-
en.

I fjor fisket han for cirka 40
millioner kroner, og i &r er hapet
at han skal klare & passere doble
— etter at han har inngétt en av-
tale om & overta en autolinebét
med omtrent tilsvarende rettig-
heter som «M. Solhaug« har.

Autoline

I forste om gang skal nybaten
driftes som autolinefartey. Men
dersom det viser seg at han-

£s =

Reder Mikal Solhaug forsgker a overfgre litt av sin kunnskap til
nye generasjoner. Her sammen med lzerling Tor @yvind Bolle.

degnet line fisker bedre, vil han
endre pa det. Det betyr at det i
framtiden kan bli teft for andre
a fa kjopt ferdigegnet line fra
lineegnesentralen han driver i
Bétsfjord. For dersom alle fis-
kerettighetene skal tas med han-
degnet line — som han har hatt en
helt eventyrlig suksess pa — vil
det bli kamp om stampene.

Mens andre linefartoy i
samme storrelse som M. Sol-
haug utelukkende drifter med
autoline, sverger Mikal Solhaug
til handegnet line. Det mener
han gir bedre fangstresultat og
har serget for en serdeles lonn-
som drift for linefartoyet som
han fikk bygd helt nytt for to ar
siden.

- Na vil vi fa et reelt sam-
menligningsgrunnlag nar vi skal
drive bade hindegnet og auto-
line.

700 stamper

Da Kyst og Fjord pratet med
Michael Solhaug, var han om
bord i sin siste uke i en femukers
turnus. I lepet av disse ukene
har han og mannskapet om bord
fisket 550 tonn til en verdi av ni
millioner kroner. Dermed er det
serdeles hoy aktivitet ogsd pé

land nér han er oppe og leverer.
Parallelt med at fangsten losses,
er det full aktivitet bak pa hekket
der ferdigfisket line skal erstattes
med nytt bruk.

- Det er klart det er artig &
kunne fa full treff helt fra starten
av aret. S& far vi hapet at dette
er et varsel pd hvordan aret vil
forlepe seg, sier Solhaug til Kyst
og Fjord.

Stor ettersporsel
Mikal Solhaug vil enné ikke
avslere hvilket fartey han nd
skal overta. Men han bekrefter
at han er i konkrete sluttfor-
handlinger om & overta et helt
rederi med tilsvarende kvote-
rettigheter som «M Solhaugy.
Han framholder at det er viktig
for selskapet at man hele tiden
er pa hugget for a sikre nye los-
ninger for & sikre en stabil drift.

- Det er viktig for oss &
skaffe tilstrekkelig med kvoter.
Vi jobber derfor kontinuerlig
med & utvide grunnlaget, og
har en lgsninger pa gang som
jeg tror vil fa stor betydning
for den framtidige driften, sier
Solhaug.

Han framholder at linefldten
har et meget stort marked som

ikke kan fi nok krokfanget fisk.

- Markedssituasjonen er
sveert gunstig for linebater, og
ettersporselen pa krokfanget
fisk er sa stor at vi ikke klarer &
produsere nok fisk til dette mar-
kedet, sier Solhaug.

Derfor jobber han hardt for
a skaffe et storre driftsgrunnlag
og haper pa a fa pa plass flere
kvoter i lopet av varen.

Stor arbeidsplass

Rederiet M Solhaug er blitt
en svert viktig arbeidsplass
i Batsfjord. Til sammen har
Mikal Solhaug rundt 50 mann
iarbeid, og er i dag en av fiske-
verets store arbeidsgivere med
lineegnesentralen som en viktig
motor i rederiet.

Cirka 20 har jobb om bord,
mens 30 serger for at linesen-
tralen klarer 4 levere. Sistnevnte
har imidlertid levert ferdigegnet
til Norway Seafoods linebater i
omradet. Tidvis har de sent line
helt til Kjollefjord.

- Det har gjort at vi har
kunne holde en jevn drift her.
Men hvor lenge vi har kapasitet
til ogsa & forsyne andre fartoy
enn vart eget, det gjenstar 4 se,
sier Mikal Solhaug.
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Mikal Solhaug er stolt over hva han har fatt til. | dag er han blant
de storste arbeidsgiverne i Batsfjord.

Har du en ide

- da kan vi hjelpe deg videre!

LINKEN
NARINGSHAGE

Mer info: www.linken-nh.no
Kontakt oss: Arnfred, 924 63 846
eller Veronje 930 67 177

Barents

Skipsservice AS

ksted ‘
Fjordvegen 17, 9990 Batsfjord
TIf. +47 78 98 43 00

Epost: bjorn@baskips.no
www.barents-skipsservice.no

EEN YT

Har du behov for Sjevannsbestandige
pumper, ventiler eller slanger.

| Finnmark eqg leverer:

NEFTUN RQH AS

syrefast stal.

Vi holder til i Batsfiord, fiskerihovedstaden

Dunlop Spyle- og pumpeslanger, sjgvanns-
pumper samt ett meget stort utvalg av
Sjevannsbestandige ventiler, rer og deler i

Fjordvegen 30, Boks 379, 9391 Balsfiord
Iif. 7898 3500+ Faks. /898 42 57

E-post: leif-armme wahl@neptunror.no

www.neplunror.no

4 BiiSFIORD

SN 15 08 : B{ﬂ’li’ﬂﬁm

== 2 BATSFJORDBRUKET

Velkommen til vare anlegg i
Batsfjord, Vadse og Vardg!

. 94885000
RA frankkristiansen@batsfjordbruket.no

Vi tilbyr:

- Egnesentral

- Boliger

- Kaiplass

- Teknisk hjelp

- Slaying pa land
- Levende lagring
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Det som en gang var Miljgprosess og som ble overtatt av Scanbio, er na Liholmen.

Utnytter nye muligheter

Roald Knutsen tror etableringene av to nye slgyelinjer i Bats-
fjord, vil gke tilfanget pa rastoff for Liholmen.

Stadig mer torsk slgyes
pa land i Batsfjord. Det
betyr nye muligheter i
fiskeveeret - som Roald
Knudsen (60) utnytter.

I(F Dag Erlandsen
dag@kystogfjord.no

- Det ble 2880 tonn biprodukter i

fjor, i ar bli det mer, spar Knud-

sen, som er daglig leder i Lihol-
men Produksjon AS.

Nye slgyelinjer

Arsaken til veksten er de nye
slogyelinjene som akkurat né
monteres i Batsfjord.

Linjene, som i sin tid ble ut-
flirt da da ferste dukket opp i
Vesteralen, tar vare pa og sor-
terer hoder, lever, rogn, mager
og annet fra torsken som i gamle
dager ble regnet som avfall. I
stedet for & sloye péd havet, tar
fiskerne na hele fisken pa land,
og lar profesjonelle slayere gjore
jobben. Slik blir det tidligere av-
fallet til verdifullt ristoff som

gér inn i ulike typer industripro-
duksjon.

I Lofoten og Vesterélen fin-
nes det nd knapt fiskekjopere
som ikke tilbyr slgying. Mens
lenger nord og est er slaylinjene
fortsatt litt mer uvanlig.

- Det er klart vi far ikke de
samme mengdene biproduk-
ter som de far av gytetorsken i
Lofoten og Vesterdlen. Pa den
annen side har vi en lengre se-
song enn der sor, vartorskefisket
varer mye lengre enn lofotfisket,
sier Knudsen, som selv er opp-
rinnelig vesteraling.

Startet nytt selskap
Liholmen Produksjon AS ble
startet for under et ar siden, da
det ble klart at fiskemelprodu-
senten Scanbio ville legge ned
sin avdeling i Bétsfjord.
Opprinnelig var dette en sild-
oljefabrikk, med stor bygnings-
masse og mye plass, som ble lagt
ned fordi det var for lite lodde i
omlep. Selskapet Miljoprosess
overtok lokalene og gjenopp-
tok en form for produksjon, for

Scanbio overtok. Og né var det
altsd nettopp Scanbio som ville
legge ned.

Nedleggelsen ville blant
annet bety arbeidsledighet for
Knudsen. Han mente imidlertid
han hadde et bedre alternativ.
Sammen med sin gamle venn,
bioingenier Ronald Svenning
(63), stiftet Knudsen, som selv er
fiskerikandidat, det nye selska-
pet og la inn bud pa fabrikkinn-
maten og annet utstyr. Samtidig
ble ogsé et nytt eiendomsselskap
stablet pa beina, der blant andre
kommunen sitter pé eiersida; Li-
holmen Eiendom AS. Dette sel-
skapet la inn bud pa det statseide
fabrikkbygget.

1. april var alle parter enige
og de nyetablerte kunne overta
noklene.

- Hovedproduktet er bipro-
duktene fra hvitfiskindustrien,
som ensileres og lagres pé tan-
ker her i Batsfjord, for det blir
hentet av bat og skipet til Bjugn,
sier Knudsen, som anslar at om-
setninga i fjor endte pa 5-6 mil-
lioner kroner. Ensilasjen skipes
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ut og gér til — fernevnte Scanbio
i Bjugn.

Ogsa laks og annen redfisk
ensileres og lagres her. Lihol-
men er i gang med & etablere
en beredskapsordning, der man
pa kort tid skal veere i stand til &
héndtere storre mengder rod og
hvit fisk, som av ulike arsaker
ikke er egnet til menneskefode.

Fra hele @st-Finnmark
Det er selvsagt ikke bare i Béts-
fjord det blir nye sloyelinjer — og
mer biprodukter. Ogsa de andre
fiskeveerene 1 Ost-Finnmark far
en gkende mengde, og Liholmen
henter rastoff fra Nordkyn, Ma-
gergya og de andre plassene, og
har sagar vert helt i Hammerfest
en gang i fjor. I Bétsfjord beta-
ler de 50 ore kiloet for rastoffet,
mens rastoff fra de andre varene
kan de ikke betale for, p& grunn
av de store transportkostnadene.
- Det er smé marginer, forelo-
pig er vi ikke mer enn tre ansatte,
og vi ma snu pa kronene. Men vi
tror pa en betydelig vekst i drene
som kommer, sier Knudsen.

Liholmen AS tror skallet til kongekrabben kan bli gull verdt etter
hvert som man far forsket mer pa utnyttelsen av restrastoffet.

Hva kan krabbe-
skallene brukes til?

Kan krabbeskall brukes
til noe? Ja, mener ledel-
sen i Liholmen produk-
sjon AS.

Av Dag Erlandsen

Selskapet er i gang med et ut-
viklingsprosjekt, med basis i de
store mengdene krabbeskall som
kommer pa land i Batsfjord.

- Noe av krabben eksporteres
levende, selvsagt med skallet pa.
Men en stor del av krabbeskallet
hives pé havet, sier Roald Knud-
sen, og fortsetter:

- Fylkesmannen i Finnmark er
klar pa at han regner det som en
midlertidig ordning, inntil man
finner en fornuftig anvendelse av
krabbeskallet. Det har vi tenkt &
gjore noe med.

For nettopp Batsfjord har mye
av dette rastoffet. I fjor sommer
kunne det nye selskapet Seagour-
met Norway AS é&pne dorene,

I..l'

etter & ha investert 30 millioner
kroner i en ny snekrabbefabrikk
i Batsfjord. Fire baltiske fartoy
gar jevnlig mellom feltene nord-
ost 1 Barentshavet og anlegget i
Baétsfjord, men Seagourmet Nor-
way héper og tror at det kommer
flere leveranderer. Det betyr mer
skall.

- Hvor mye det er snakk om,
tor jeg ikke spekulere i. Annet
enn at det er betydelig. Framover
skal vi forske pa mulige anven-
delser, og hvordan vi nar fram til
en kommersiell drift for & utnytte
disse ressursene, sier Knudsen.

Pa toppen vil ogsa Knudsen
og makker Ronald Svenning ha
et utviklingsprosjekt pa torske-
mager. Her er Knudsen langt
mer hemmelighetsfull.

- Ronald har hatt en produk-
sjon pa Gimsey i Lofoten, som
for tida ligger nede, grunnet i
Nato-boikotten mot Russland.
Planen er & se pa om dette er noe
vi kan fa realisert her i Batsfjord.

= BATSFJORD
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Produksjon av ved, paller.
Butikk med godt tilbud pa

garn og gaveprodukter.

Fagervikveien 1A « TIf. 78 98 58 20 - Butikk: Havnegata 15

NORDIC auam EMBALLASJE AS
KVALITET HELE VEIEN!

Emballasje og produkter som beholder
kvaliteten under transport.

'!I'."_\_

=== Cool Seal

Absorbent
og Gel Ice

Vi leverer ogsa emballeringsmaskiner som
bidrar til en lettere hverdag, samtidig som
produksjonen blir raskere og sikrere.

Nordic Emballasje AS- 930 94 340

www.nordic-emballasje.no

Telefon 09300

postnord

Ly POSTNORD AVDELING TANA. TELEFON: 09300

2NRGINs
Maritim entreprener, Dykkertjeneste 24h.

Vi leverer tjenester til:
-Havbruk
-Fiskeflaten
-Fiskeindustrien
-Havnevesen
-Entreprenorer

Fgir AS Besgksadresse:  Telefon:
Postboks 269,  Fjordveien 21, 46643 700
E-Post: trondtiberg@gmail.com

9991 Batsfiord 9990 Batsfjord.

[ ] J (]
ndustriservice

Hydravlbikk Slang

Hos oss far du alt av jernvarer til hus, hytte, bat og industri.
Fra gressklippere til sjgvannspumper

Vi leverer:

+ Dunlop Hydraulikk og slanger

« SKF Kulelager og ESAB Sveise-materiell og apparater
« Jabsco Spyle og lensepumper

TIf. 78 98 35 00 » Mob. 977 59 177
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I manedsskiftet april/mai settes det ut laksesmolt i Syltefjord. Dermed blir Batsfjord pa nytt satt pa oppdrettskartet og vil bade ha smoltanlegg samt oppdrettsanlegg.

Setter ut en million
smolt 1 Sylteﬁ ord

- En gledens dag! Ronald
Vaernes er serdeles for-
ngyd med at Salmar na
endelig blir a etablere
seg i Batsfjord med ordi-
naer drift.

@ystein Ingilee
oystein@kystogfjord.no

I ménedsskiftet settes det ut en
million smolt i Syltefjord — for-
delt pa fem merder. Det vil gi
fem nye arbeidsplasser i Bats-
fjord, og vil bidra til & styrke
sjematclusteret Bétsfjord.

- 1 s& maéte vil etableringen
fa dobbeltsidig betydning, sier
Vernes som er regionsjef for
Salmar Nords avdeling i Finn-
mark.

Far jobbe hjemme
Han legger ikke skjul pa at det
rent personlig er ekstra hygge-
lig at Salmar nd etablerer seg
med mer enn bare et regions-
kontor i Batsfjord.

- Klart det vil bli bra for
meg & kunne jobbe i felt ogsa
hjemme. Fram til i dag har jeg
fartet mye utenfor Batsfjord.
Né far jeg jobbe hjemmefra
med selve oppdrettsbiten, sier
Vernes.

Gammel lokalitet

Til sammen vil Salmar inves-
tere mellom 10 og 15 millioner
kroner i lokaliteten i Syltefjord.
Her har det for ovrig vert lak-
seoppdrett tidligere ogséa, da
Aqua Polar hadde oppdrett i
Syltefjord.

- Det er den samme loka-
liteten som i sin tid ble solgt
til Villa-konsernet som igjen
solgte konsesjonen til Salmar/
Lergy. Men det begynner &
bli noen ar siden, derfor er det
ekstra spennende 4 se hvordan
resultatet vil bli sammenlignet
med sist det var lakseoppdrett i
Syltefjord.

Tar hensyn

Naé tror ikke Varnes at samtlige
batsfjordinger vil rulle ut den
rede loperen for Salmars planer
i Syltefjord. Han forventer at
noen protesterer.

- Men vi vil etablere oss her
pa den mest skdnsomme maéte.
Ingen trenger 4 frykte at Salmar
kommer inn som en miljoede-
legger. Vi er svart opptatt av
miljo og skal gjere vart ytterste
for at dette blir en berikelse for
Bétsfjord-samfunnet.

Han foler at de har fatt vel-
dig god feedback fra kommu-
nens politiske ledelse, og tror
at folk flest er glade for at ogsd
Bétsfjord far ta del i oppdretts-
naringen.

- Jeg tror de fleste vil synes
det er bra at vi nd ogsé blir eta-
blert i Bitsfjord. Det er med pa
a styrke Bétsfjord som sjemat-
samfunn, og vil utvilsomt vaere
til stor styrke, sier Vearnes.

Ronald Vaernes mener etable-
ringen vil styrke Batsfjord som
fiskeri- og sjgmat-cluster.

; postnagsefter! ve
gy il malkRes L

“ecjon for Salmon!
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Jane Dalsbg er en av veteranene i fiskeindustrien i Batsfjord. Hun har i arenes lop matte forholde seg til folk fra hele verden. (Foto: Inge Wahl)

Nar Jane Dalsbg er ferdig
med skiftet pa fileten i
Batsfjord, har hun vaert
med pa a serge for at
mer enn 165.000 men-
nesker hver eneste dag
aret rundt kan ha fisk til
middag.

@ystein Ingilee
oystein@kystogfjord.no

I ar vil fiskerineringen i Bats-
fjord serge for minst 60 mil-
lioner fiskemaltider rundt om
i verden. I tillegg gar intet til
spille i fiskeveret. For f& andre
fiskerisamfunn kan vise til en
like komplett bruk av fiskerava-
rene som nettopp Batsfjord.

Alt benyttes

I den ene skalaen sendes det
ut det som sannsynligvis er de
beste fiskefiletene som finne pa
markedet, mens alt av restra-
stoff, det vil si slog, fiskehoder
og beinrester foredles til andre
bruksomréder enten ved torke-
ribedriften Embla eller prosess-
selskapet Liholmen. Med andre

ord benyttes absolutt alt av fisk
som leveres 1 Batsfjord.

Det har gitt fiskevaeret en ek-
stra stor bredde, og ikke minst
sorget for at man har en samlet
kompetanse her som er unik pa
landsbasis. Batsfjord er derfor i
stand til & handtere de aller fleste
omstillingene som jevnlig pre-
ger fiskerinaeringen.

Gir arbeid til alle

Uten den omfattende fiskeri-
neringen ville det sannsyn-
ligvis sett helt annerledes ut i
Batsfjord. 1 dag jobber nemlig
mer enn 400 mennesker innen-
for et eller annet omrade innen
fiskerinaringen. Norway Sea-
foods og Bétsfjordbruket er de
to sterste arbeidsplassene med
henholdsvis 130- og 80 arbeids-
plasser. Men i tillegg utgjor re-
lativ nyetablerte Sea Gourmet
en betydelig arbeidsplass malt
i antall hender. Som en annen
solid akter har Mikal Solhaug
seilt opp — bade gjennom rede-
rivirksomhet og ikke minst li-
neegnesentralen som er blitt en
betydelig akter pa arbeidsmar-
kedet.

Avhengig av folk

Uten en jevn tilfersel av folk
utenfra, hadde det imidlertid
sett skralt ut. Bétsfjord er nem-
lig helt og holdent avhengig av
utenlandsk arbeidskraft for &
holde hjulene i gang. De siste
arene er det sarlig folk fra de
Baltiske landene som har serget
for jevn forsyning av arbeids-
kraft. I dag star blant annet Li-
tauen og Latvia i en sarstilling,
ettersom en vesentlig andel av
arbeidsinnvandrerne kommer

herfra.

De folger i en god tradi-
sjon som startet med en finsk
arbeidsstrom fra slutten av
1960-tallet og til langt ut pa
1980 tallet. Fra 1990 og ut over
forrige artusen, var det tamiler
fra Sri Lanka som overtok fin-
lendernes posisjon. Og i dag er
det Baltikum som har overtatt
stafettpinnen.

Internasjonalt
Det internasjonale innslaget

er sd stort, at komiteen i «Vi
i fiskerihovedstaden» faktisk
vurderte om arrangementsavi-
sen skulle utkomme pa engelsk
— slik at alle kunne fa lese den.
Men pa grunn av kort tidsaspekt
lot det seg ikke gjennomfore.

Selv om en vesentlig andel
av arbeidstakerne i1 fiskerinz-
ringene har fremmedsprak a
forholde seg til — klarer Bats-
fjordindustrien likevel & kjempe
helt i toppen innenfor fiskeri.
Og da uvansett mélestokk.

-..—p "

e

Liholmen Produksjon AS

Vi henter og produserer alt av biprodukter fra fiskeri-

Liholmen Produksjon AS
E-post: roaldk@liholmen.no
Mob.: 477 53 570

Daglig leder: Roald Knudsen
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Frank Kristiansen sier at kombinasjonen med direktetilknyttet pakkelinje til mottaket, vil gjore Batsfjord supereffektiv.

Batsfjordbruket dobler kapasiteten nar de endelig har fatt
pa plass et helt nytt pakkesystem i direktetilknytning til
mottaks- og slgyelinjen.

Na blir det slutt pa manuell pakking ved Batsfjordbru

X o

@ystein Ingilee
oystein@kystogfjord.no

I god tradisjon kappes Batsfjord-
bruket med Norway Seafoods
(se egen sak) om & vare best og
mest effektiv. Bétsfjordbruket
ma sannsynligvis se seg slétt pa
mottakskapasitet, men daglig
leder Frank Kristiansen er ikke i
tvil om at dersom man bade ser
pa mottak og pakking, da stiller
Bétsfjordbruket i en klasse for
seg selv.

Lakseteknologi

Med slayelinjen fra Melbu Sys-
tems kombinert med pakketek-
nologi fra Island er han ikke
i tvil om at de har klart & fa pa
plass fremtidens sloyelinje med
pakkesystem. — Kombinasjonen
gjor at at vi far en fantastisk ef-
fektiv slayelinje bade for torsk
og hyse, der vi hever kvaliteten
betraktelig i forhold til tidligere
der vi matte lagre fisken for den
ble pakket. Na gar alt online, rett
fra sloyelinjen og over til pakke-
systemet hvor fisken handteres

-*-.

automatisk, forteller Kristiansen.

Teknologien er hentet i fra
laksenzringen og vil gi en langt
bedre behandling av fisken som
igjen vil gi en bedre kvalitet og
dermed verdigkning béade for
helfisk pakket i isopor, men ogsé
for ravarene som produseres inne
pa filetavdelingen.

Pakkelinjen vil kunne hand-
tere rundt 15 tonn i timen.
- Fram til vi er ordentlig i gang
med den nye pakkelinjen klarte
vi & sleye rundt 20 tonn i timen.
Men da har vi matte bruker halve
dagen pa a kjope og slaye, mens
vi nd vil ta unna 15 tonn i timen
fra morgen til kveld. I s& méte
dobles kapasiteten med at vi pak-
ker online, sier Kristiansen.
Mottaksanlegget var ferdig
allerede sist host. - Anlegget vi
satte opp for Batsfjordbruket var
et komplett mottaksanlegg med
sloying, eller truckfritt mottak
som vi ogsé kaller det. Systemet
har et automatisk innveiingssys-
tem til bulklefter som tar fisken
videre enten til seilinje eller til
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hodekapping av fisk og hands-
loying for a ta vare pa bipro-
duktene. Etterpa gar fisken
enten til ferskpakking eller
filetering, eventuelt i kar, sier
Einar Roger Pettersen i Melbu
Systems som har stétt for ut-
viklingen av anleggene béde
ved Bétsfjordbruket og ved
Norway Seafoods Batsfjord.

Framtidas anlegg

-Arbeidet ved Batsfjordbruket
startet hasten 2014 og ble slutt-
fort hesten 2015. Totalt har vi
levert litt over 20 mottaksan-
legg, og Batsfjordbruket var
det andre hvor det ikke brukes
truck, sier Pettersen.

Dog na i disse dager leg-
ger de siste hand pé verket ved
Norway Seafoods som blir det
tredje trucklest anlegg Melbu
Systems leverer.

- p - . J
Vi har ferske brgd, kaker og wienerbqg. —

‘Kor_n i om for en smakebit!

Vi har utvidet vare tjenester med salg og service pa
skipselektronikk.
Med oss har vi de ledende leverandgrene pa det
internasjonale og norske marked.

Olex

FLuURERL MO
MEDLEM AV ELEKTRIKERKJEDEN
EL-PROFFEN
\ TUf. 78 98 57 50 - Havnegata 25, 9990 Batsfjord www.elproffen.no

SNEKKER OG FLIS Mobiltelefon: 95 13 51 06
BATSFJORD AS E-post: rafalfirmal8@gmail.com 'IP1
Vi leverer Snekkertjen— Postadresse: Besgksadresse: m“m!

. Postboks 242 Havnedalsvegen 2 [ s
ester innen det meste. 9991, Batsfjord 9990, Batsfjord

— Vi er tilgjengelig hele dognet

'i:1F’HI
LA =121

R AVEL SESBYRA Bdtsfjord, Tana, Nesseby,
TIf. 78 95 43 51 Vadse, Vardg

www.vadso-begravelse.no * vadso.begravelse@gmail.com ¢ Janet C. Amble  Steinar Hirsti ¢ Kirkegt. 20 - 9800 Vadse

Leverandgr av isoporkasser til fiskeindustrien

TANA AN

TiE: 95 21 65 97 / 95 89 27 95
firmapost @styronor.no

VI ER KLARE
TIL A TA IMOT
FISKEN DIN!

Vi har oppgradert flere av vare kjgpestasjoner
for a sikre at din levering blir sa effektiv som
mulig. | tillegg kan vi garantere markedspris
for fisken din. Visees i 2016!
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F

-
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VELKOMMEN TIL VART
ANLEGG | BATSFJORD

- Gratis egning
- Nytt anlegg med stor kapasitet pa kjop

KONTAKT :

NORWAX)S  sinss
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- Blir

Plassjef Morten An-
dersen er ikke i tvil om
at Norway Seafoods i
Batsfjord vil bli landets
mest effektive mottak -
sa snart som de har fatt
kjort inn den nye mot-
taksteknologien.

@ystein Ingilae
oystein@kystogfjord.no

For ei droy uke side ble de for-
ste fangstene sendt gjennom
den nye mottaksteknologien til
20 millioner kroner - som de
har brukt hele januar pé a in-
stallere.

- Fortsatt ser det ut som det
er, en byggeplass, framholdt

~ NORDIC
= GROUP
X

S gt

5 t eksportm
rodukter fra Ba sfjordbruke
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Morten Andersen forteller at de forste prevene viser et effektivitetslaft de ikke trodde var mulig.

Norges mest effektive

Morten Andersen da han viste
Kyst og Fjord rundt pad motta-
ket.

Prosessanlegg

Det minner imidlertid mer om
et prosessanlegg som man fram
til 1 dag stort sett har funnet
innenfor pelagisk sektor.

Her er det imidlertid ikke
sild og makrell som skal gjen-
nom, men torsk, hyse og sei.

- Det er Melbu Systems som
har bygd systemet, men ideene
er hentet bade fra pelagisk sek-
tor sé vel som lakseneringen.
Til sammen tror jeg vi har fatt
til et helt unikt system som vil
gjore Norway Seafoods i Bats-
fjord til landets mest effektive
mottaksanlegg — og i stand til

R T

a ta imot langt sterre fangster
enn i dag pa en brekdel av tida
vi brukte tidligere, sier Ander-
sen.

Pravekjort

De har sa vidt fatt prevekjort
anlegget som blant annet bestar
av to ganger atte tanker som til
sammen kan lagre 80 tonn ra-
varer for fisken sloyes. Og pro-
vene er svaert oppleftende.

- Vi har testet ut linjen mot
kystflaten. Til tross for at vi
fortsatt bare er i testfasen, er
fangsten veid og bryggesed-
delen skrevet stort sett sa snart
containerne er vasket rene.
Derfor regner vi med at all ko
vil bli historie nar vi kommer
i gang for fullt, sier Andersen.

o T _ -\I -H"- “F s ‘.,r. ..'..r :_‘ ..‘-."l' '- _
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Veies fortlgpende

Hva kapasiteten vil vere, har de
fortsatt ikke den hele og fulle
oversikten over.

- Dersom vi tar for oss starre
béter, sa er det vel hva pum-
pene om bord klarer & levere.
Det vil si rundt 20 tonn i timen.
Men parallelt vil vi handtere
kystflaten, og ogsa her vil fang-
sten veere ferdig veid narmest
umiddelbart etter containeren er
temt, sier Morten Andersen.

Han understreker at de ikke
er kommet sé langt at de har fatt
regnet pa den totale kapasitets-
okningen, ettersom dette er et
helt nytt og unikt anlegg. Men
i lopet av noen dager vil de nok
vite hva det er godt for.

Morten Andersen tror at ef-

y

fektivitetsloftet vil fA en stor
betydning for bruket. Etter hver
hvert som det blir kjent at det
ikke er liggetid nar fiskerne
leverer ved Norway seafoods
i Batsfjord, tror han at det vil
kunne vaere tungen pa vektska-
len for mange nér de skal velge
hvor de skal levere fangsten.

- I sd mate er dette et meget
stort laft for oss. Vi vil kunne
tilby en service fa andre kan
vise til. Jeg tror derfor at vi med
dette anlegget bade vil kunne
produsere mer kostnadseffek-
tivt samtidig som vi handterer
betydelig starre mengder fisk.

Andersen er derfor ikke i tvil
om at investeringen pa 20 mil-
lioner kroner vil kunne betale

seg relativt raskt.
i b e R =
o, L, ;?!; s
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Visste du at i
Fiskerihovedstaden:

- har vi Norges stoarste filetfabrikk

- produserer vi 60 millioner
fiskemaltider hvert ar

- jobber 400 personer hver eneste
dag med hvitfisk
utnytter vi hele fisken til
matproduksjon

- har vi de beste leverandgrene til

industri og flate
- har vi de beste havneforholdene

I Fiskerihovedstaden

Batsfjord lever vi av og for
fisk!

har alt du trenger innenfor terking og bakteriekontroll for arbeidsklzer, skotgy, hjelmer og arbeidshansker.

Din investering i tarkeutstyr for arbeidsklaer vil:

Ha en positiv effekt for dine ansatte i form av velvaere og bedre hygiene.
Levetiden for arbeidstayet gker.

Energiforbruket vil synke sammenlignet med tradisjonelle tarkerom.

I0SErvice

Radioservice AS , Hindberggata 27A, 9990 Batsfjord TIf : 78 98 57 00

)iVIIRARE o

3 bi’ﬁrensmmen

(som ogsa er uten bakteriekontroll)
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Line Leistad sammen med lzerling pa Risviik fra Kjgllefjord, Gunnar Jensen. Foto: OKBarents.

Plass til alle leerlingene

| fjor matte ungdom som egentlig ensket a jobbe i fangst,
heller velge oppdrett pa grunn av mangel pa leerlingeplas-
ser. Men i ar haper OKBarents at det blir batplass til alle.

I(F Erik Jenssen
erik@kystogfjord.no

Line Leistad pd OKBarents
hadde en travel dag da Kyst og
Fjord snakket med henne. Tirs-
dagens yrkesmesse trekker ung-
domsskoleungdommen inn mot
narings- og utdanningslivet for
a orientere dem om vegen vi-
dere. Noen av dem kommer for-
héapentligvis til & velge fiske og
fangst-linja, og da haper Leistad
fiskerne star klare med laerlinge-
plasser.

Mistet tre fiskere
Det har nemlig vert store varia-

sjoner i tilgangen pa plass fra ar
til &r. 1 2014 fikk alle leerlingene
plass, mens det i fjor var dar-
lig tilgang pé plasser slik at tre
elever som egentlig ensket seg
om bord i fiskebéten heller méatte
bytte til akvakultur.

- Der stér de klare og ensker
leerlinger, s& vi kan godt si at
fangstnaringa mistet tre fremti-
dige fiskere til oppdrett. Jeg vet
ikke helt hvorfor det er slik, men
det er klart vi ensker at det skulle
vere lettere & skaffe laerlinge-
plasser i fiskebatene.
Falitterklaering
- Lerlingekvota som kom i fjor
har ikke hatt all verden & si for

lysten til 4 ta inn leerling. Jeg tror
ikke den har fort til at nye béter
har tatt inn lerling, men at de
som allerede hadde planlagt & ta
inn, far et lite medskeyt til drifta.

- Uansett arsak, haper jeg jo
at dette bedrer seg pa sikt. Det &
ikke klare & skaffe lerlingeplas-
ser til ungdom som vil bli fiskere
er jo en falitterkleering i et fylke
som Finnmark, mener Line Lei-
stad.

Bedriftene som i ar har meldt
seg med lerlingeplasser er Finn-
mark Havfiske som tar to, i til-
legg til tre ulike kystfartoyer i
Honningsvag, Batsfjord og
Kjellefjord.

o Batsfiord laboratorium AS

alp
Q

NOR 5K,
AW RENTERMG
TEST 285

ENESTE AKKREDITERTE
LABORATORIUM | GST FINNMARK

FULLSKALA LABORATORIUM FOR
FISKEINDUSTRIEN.

. 94856 003 XN post@balab.no @ www.balab.no
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Frank Kristiansen erstatter Kjell Olaf Larsen som leder i Batsfjord Handelsstands fiskerigruppe.

Forst krakken, sa frakken

Farst overtok han job-
ben, na har han likegodt
ogsa fatt formanns-
klubba i kjgpergruppa.
Frank Kristiansen har
dermed bokstavelig talt
overtatt Kjell Olaf Lars-
sens sko.

@ystein Ingilee

oystein@kystogfjord.no

Forleden takket den etter hvert
legendariske Kjell Olaf Larsen

av som formann i Bétsfjord Han-
delsstands fiskerigruppe.
Samtidig rykket Frank Kris-
tiansen opp som leder i kjaper-
gruppa og skal heretter serge for
at Batsfjord fortsatt skal ha en
finger med 1 spillet nar viktige
nasjonale beslutninger tas.

Viktig instans

Kjepergruppa 1 Bétsfjord har i
flere ti-ar spilt en viktig rolle,
og er en viktig heringsinstans
for skiftende politiske regimer.
Denne posisjonen har de klart &

holde pa med Kjell Olaf Larsen
ved roret. Han har etter hvert
blitt en institusjon innenfor norsk
hvitfisknaering som bade fiskere,
fiskekjopere og politikerne har
lyttet til nér han har uttalt seg.

Kjenner bedriftene
Dermed er det et tungt verv
Frank Kristiansen na har patatt
seg. Men sa langt har han klart
seg sardeles godt som sjef ved
Biétsfjordbruket som han kom til
for to ar siden etter

En lengre periode ved Nor-

way Seafood i Batsfjord hvor
han var produksjonssjef.

At han kjenner begge produk-
sjonsbedriftene fra innsiden, gjor
ham narmest til en selvsagt leder
i kjopergruppen. Han hadde stor
tillit da han var produksjonssjef
ved Norway seafoods, og den
har ikke blitt mindre etter at han
har klart & overta sjefsjobben ved
Batsfjordbruket med glans. Nor-
way Seafoods har 1 dag cirka
130 ansatte, mens Batsfjordbru-
ket har rundt 80 ansatte.

Fisk hele livet

Frank Kristiansen er ekte bats-
fjordveering. Han gikk i 9. klasse
da han startet i sin forste jobb.
Det var pé& bedriften Havpro-
dukter. Deretter fulgte fire ar
ved Baétsfjordbruket. Etter det
studerte han ved Norges Fiske-
rihoyskole. Kandidatoppgaven
tok han pé& automatisk fjerning
av tykkfiskbein. Etter eksamen
var han ansatt en periode ved
Nofima i Tromse hvor han blant
annet forsket pd levendelagring
av torsk.

Velkommen til Batsfjord hotell!

V? tilbyr god mat og god service. "'""m
Vi har 24 rom, mgterom, restaurant og bar.

TIf 78 98 31 00 - www.polarhotel.net

il

BATSFJORD

TIf: 472 46 790 / 950 76 889

www.batsfjordinstallasjon.no

INSTALLASJON AS

Din totalleverande
av elektriske
installasjoner,

feilsoking og
reparasjoner i
elektriske anlegg.

MELBU SYSTEMS

Mottakslinje / sleyelinje med eller uten hodekappere

Markedslederen i sleyelinjer pa land

-ErOnomisk rikige arbeldsumiinges
*Vi tiipasser Nmjer ira fire slayere ogen
Dt o opp 1 30 slayere 00 seks bates

Med mulighet for veiing av bade biprodukter og fisk.
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Monica Brandtzaeg og Frode Grgnberg driver Batsfjord Brygge pa
fjerde aret og har skapt et spisested Batsfjord kan veere stolt av.

— €11

Fisk pa menyen. En selv-
folge i fiskerihovedsta-
den. Monica Brandtzaeg
og Frode Grgnberg som
driver Batsfjord Brygge
legger derfor sin flid i
menyen.

@ystein Ingilee
oystein@kystogfjord.no

I motsetning av hva man kan
oppleve i mange fiskevaer langs
Finnmarkskysten, er du garantert
a fa et skikkelig fiskemaltid nar
du kommer til Batsfjord.

Det populere spisestedet
Batsfjord Brygge sorger for det.
Og det sto sentralt pa agendaen
da Monica Brandtzeeg og Frode
Grenberg overtok den tidligere

-
— -

‘-—'\——_-

-

——

Etter hvert haper Monica Brandtzaeg og Frode Grgnberg at Batsfjord Brygge ogsa kan bli en viktig akter pa havfisketurist-markedet.

selviglge pa menyen

velferden for draye tre ar siden.

Mat i fokus

Helt siden de &pnet derene etter
at de 1 2013 kjopte den gamle
Velferden, har mat hatt hoved-
fokus. De har rett nok tre ror-
buer som de leier ut, men det
er via bespisning de har klart &
gjore Batsfjord Brygge til det
det er i dag. Fiskeverets mest
sentrale matepunkt der det tidvis
kan veere ko for & fa plass. Og
dagen Kyst og Fjord var innom
var intet unntak.

P& kjokkenet var Monica
Brandtzeeg opptatt med & rense
levra etter at blod fersk torsk
nylig var gjort klar til et av arets
forste moljemaltid i fiskevaeret.

Og i god Batsfjord-and, ble
det servert uten noe fiksfakseri.

Det vil si melja ble servert som
den skal serveres; trukket torsk,
poteter, smeltet smor, lever og
rogn tilberedt som i et hvilket
som helst hjem. Med andre ord
god gammeldags husmannskost,
men servert pa en delikat og inn-
bydende tallerken.

Og nettopp det er en av suk-
sessformlene for at fiskeriho-
vedstaden har et spisested som
sannsynligvis ville skaret hoyt
dersom matspalterer hadde tatt
for seg menyen.

Hardt arbeid

A drive Béatsfjord Brygge er
imidlertid hardt arbeid. Na er
det Monica som star for maten.
Frode Grenberg er imidlertid
ikke overfladig av den grunn.
Han mer enn nok med & fa tin-
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gene til & fungere som de skal
— foruten den administrative pa-
pirmellen. Da vi fikk glede oss
over arets forste meljemaltid, var
han opptatt med a f& i orden opp-
vaskmaskinen.

- Det er alltid ett eller annet
som ma fiskes. Sé dette er ingen
ni til fire jobb kan Grenberg sla
fast.

Vil drive havfisketurisme

Det hadde de heller ikke for-
ventet seg, da de for draye tre
ar siden brukte alle sparepen-
gene for & overta bygningsmas-
sene som i dag utgjer Batsfjord
Brygge. Men det har pa ingen
mater blitt noen uoverkomme-
lig byrde. De har stort sett klart
a oppna de malene de hadde satt
seg, og er na klare for & ta kon-

septet videre.

- Vi haper pé & fa pa plass et
havfiskekonsept med atskillig
flere overnattingsplasser, og er
inne i en prosess der vi haper a
fa avgarde en seknad om finan-
siering i lgpet av varen, forteller
Grenberg.

I konseptet ligger det en om-
fattende utbygging av overnat-
tingskapasitet og investeringer i
fartey som er tilpasset turistfiske.
Dette er et marked som fram til i
dag har virket utemmelig for de
som klarer & tilby de rette fasi-
litetene.

- Vi tror at dette vil kunne bli
en viktig del av Batsfjord Brygge
i framtiden. Men vi ensker &
gjore dette ordentlig, derfor tar
det litt tid fer alle brikkene er pa
plass her.

=
T,i "'*-.;

Frode Grgnberg holder seg unna grytene. Men det betyr ikke at han har seerlig med lediggang.

Bukene blir til skikkelig fiske-
kraft.

I mellomtiden har de all fokus
pé a gjore hverdagsgjesten for-
neyde. Det vil si & serge for at
de har en innbydende meny og
god service.

Travle tider

De kommende dagene vil staben
ved Batsfjord Brygge fa ekstra
mye & gjore i en fra for travel
hverdag. Under arrangementet
Vi i fiskerihovedstaden er det
ekstra mange munner & mette,
men den oppgaven den tar de pa
seg og er selvsagt et viktig ar-
rangement som er med pa & gi et
positivet bidrag. Bade til Béts-
fjord som fiskerisamfunn samt
de mange neringsvirksomhetene
som fér seg et lite ekstra tilskudd
i den hardeste vinteren.

Monica Brandtzzeg lager alt fra grunnen av. Her er det rensing
av torskelever som star pa dagsordenen.
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Eller vil du ha hele bildet?

Som abonnent far du mye mer
enn bruddstykkene som
presenteres pa nett.
Bestill avisa
I dag!

SO ALCEEN B ISYST “FIORD




	_GoBack
	_GoBack
	_GoBack
	_GoBack

